
FROLLE & TARALLI

Tutti i segreti
della frolla 

Come si fa una frolla semplice e
sana?

Quanti tipi di frolla posso fare?
 Scopritelo in una mezza giornata di

corso (min. 2 max. 6 persone)!

Imparare a far
taralli

Puglia = taralli!
Imparate a fare i taralli con la ricetta
"della zia" e personalizzateli come più

vi piace! (min. 2 max. 6 persone)!

Come prenotare il corso 

Prenotazione del corso + pernotto in Masseria: inviate
una mail a info@masseriapelosella.com per richiedere

disponibilità stanze e versamento dell'anticipo.
Prenotazione del corso (senza pernotto): inviate una
mail a info@masseriapelosella.com indicando la richiesta

di prenotazione per il solo corso di cucina.

Per saperne di più, visitate il sito di Masseria Pelosella 

masseriapelosella.com

Masseria Pelosella organizza corsi di cucina su 

due mezze giornate

(min. 2 persone, max. 6). II costo per persona è di 

€ 90 per le due mezze giornate, incluso light lunch, schede

ricette della Masseria e prodotti realizzati in loco che

ciascuno porterà a casa con sé. 

http://masseriapelosella.com/
http://masseriapelosella.com/

